ENOGASTRONOMIA
E
OSPITALITA’ ALBERGHIERA
San Gimignano

Istituto d'Istruzione Statale SAN GIOVANNI BOSCO
k. ISTITUTO PROFESSIONALE PER | SERVIZI CENNINO CENNINI


http://www.istitutosangiovannibosco.net/cennini_donbosco/info.htm

Progetto personale—Lavoro

Imparare a
LAVORARE IN GRUPPO
AVERE SPIRITO DI INIZIATIVA
SVILUPPARE LA FANTASIA



L’indirizzo prevede 2 articolazioni
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OSPITALITA’

ENOGASTRONOMIA Al BERGHIERA

- Intervenire nella valorizzazione, | | *Intérvenire nei diversi ambiti
oroduzione, trasformazione, delle_ attivita di rl.cewm_ento,
. . gestire ed organizzare i
conservazione, presentazione

dei dotti ¢ . servizi in relazione alla
€l prodotti enogastronomici domanda e alle esigenze

della clientela

e Operare nel sistema produttivo: * Promuoyere I servizi di
promozione delle tradizioni accoglienza turistica ed

. . o . . alberghiera con la
locali, nazionali e internazionali 9 . . .
o progettazione di prodotti
iIndividuando le nuove

: turistici che valorizzino le
tendenze enogastronomiche

__________________________________



Istanbul

Colle Val d’Elsa




Sbocchi Professionali |
- Lavorare In strutture di accoglienza ed
ospitalita nazionali ed internazionali

- Servizi e Marketing Turistico

- Enti turisticl

- Programmare ed ideare eventi per valorizzare
| servizi enogastronomici del territorio

- Diventare direttori-manager junior&senior
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Tecnico dei servizi

_per ’Enogastronomia e I’Ospitalita alberghiera

SPECIFICHE COMPETENZE:

culturali

tecniche

economiche

e gestione

dei servi W= normative

organizzative

gestione dei servizi
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“SCUOLA APERTA”
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San Gimignano

Patrimonio del’Umanita
UNESCO

Ist. Prof. Superiore per i Servizi
ENOGASTRONOMIA
E
OSPITALITA’ ALBERGHIERA

United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization
Convenzione di Londra del 16 Novembre 1945

Musica “Magic Moments” by Perry Como
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